RAFAEL PEREZ. DIRECTOR DEL COMPLE 30
CASA DE DOM ADAME EN EL VIS0

CASADEDONADAME,
CALIDAD Y VANGUARDIA

_Especialidad

‘Tienen una gran variedad de

tapas de cocina con togue vanguardista

JOSE LUIS PIfiOL
NP OONna SNk Dom
1 hotel rural Casa de don Adame en
El Viso se puso en marcha el pasa-
do 18 de julio por parte del grupo Ega-
ru Hoteles, perteneciente a Prode.
Cuenta con nueve habitaciones v da
emplen a 5 personas con algin tipo de
discapacidad v a cuyo frente se encuen-
tra Rafael Pérez.
La cocina del restaurante del hotel
Casa de Don Adame destaca por po-

seer una carta amplia de tapas y platos
elaborados con los productos de la ma-
yor calidad gue se encuentran en el
mercado. Se trata de una cocina elabo-
rada a la manera tradicional con toques
vanguardistas, gue la dotan de una
gran calidad, un toque diferente y pre-
cios muy contenidos en un saln come-
dor con cabida para 30 comensales.

Por 25 euros, el hotel ofrece la comi-
da y poder disfrutar de la tradicional
siesta hasta las 19.00 horas.



